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บทคัดยŠอ 

การจัดทำโครงงานเรื่อง แคบปลาทจูากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ มีวัตถุประสงคŤเพื่อ 1) เพื่อ

ศึกษาคุณภาพการผลิตแคบปลาทูจากวัตถุดิบแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 2) เพื่อศึกษาตšนทุนการผลิต

ของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ3) เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผูšบริโภคที่มีตŠอผลิตภัณฑŤ

แคบปลาทู  

 จากการศึกษา พบวŠา 1) คุณภาพของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลโิดยมีการนำ

แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิมาแทนที่แปŜงมันสำปะหลังบางสŠวน ในภาพรวมอยูŠในระดับ 4.53 2) ดšาน

ตšนทุนการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ พบวŠาสามารถผลิตไดš 3 ถุง มีตšนทุนรวมท้ังสิ้น 

81.86 บาท ประกอบดšวย ตšนทุนวัตถุดิบ 73.34 บาท และคŠาใชšจŠายในการผลิต 8.52 บาท เม่ือ

คำนวณตšนทุนตŠอหนŠวยเทŠากับ 27.29 บาท/ถุงและกำหนดราคาขายที่ 30 บาท/ถุง 3) ดšานความพึง

พอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ โดยภาพรวมอยูŠในระดับ 4.50  
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Abstract 

 The objectives of this project on "Mackerel Cracklings Made from Hom Mali 

Brown Rice Flour" were: 1) to study the quality of producing mackerel cracklings using 

Hom Mali brown rice flour; 2) to study the production costs of mackerel cracklings 

made from Hom Mali brown rice flour; and 3) to study consumer satisfaction with the 

mackerel crackling product. 

 The study revealed that: 1) The overall quality of *kaeb pla-tu* (crispy 

mackerel snacks) made by partially substituting tapioca starch with Hom Mali brown 

rice flour was rated at a level of 4.53; and 2) Regarding production costs, a total of 

three bags could be produced at a combined cost of 81.86 baht-comprising 73.34 

baht for raw materials and 8.52 baht for production expenses-resulting in a unit cost 

of 27.29 baht per bag and a set selling price of 30 baht per bag 3) Regarding 

satisfaction with the mackerel-flavored snack made from Hom Mali brown rice flour, 

the overall level was 4.50. 
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คําแนะนําในการปรับปรุงแกšไขจนสามารถนําไปใชšกับขšอมูลไดš ไดšแกŠ นายไตรเดช พรมวัง เจšาของรšาน

ขšาวเกรียบกุšงแมŠใบ , นางอนงคŤคาร เกิดแลšว เจšาของรšานแคบหมู ภ ภิญโญ และ นางลำดวน ไชยวงคŤ

เจšาของรšานแคบหมูแมŠลำดวน 

ทšายที่สุดนี้ ขอขอบพระคุณผูšปกครองและเพื่อน ๆ ที่ใหšกำลังใจ ใหšความชŠวยเหลือ และ

สนับสนุนการดำเนินโครงงานมาโดยตลอด หากมีขšอผิดพลาดประการใด ขอนšอมรบัคำแนะนำและขอ

อภัยมา ณ ที่น้ี 
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บทที่ 1 

บทนำ 

ความเปŨนมาและความสำคัญ 

แคบปลาทู หรือกรือโปŝะ เปŨนอาหารพื้นบšานที่มีตšนกำเนิดมาจากวัฒนธรรมของประเทศ

อินโดนีเซีย และมาเลเซียกŠอนจะแพรŠหลายเขšาสูŠพ้ืนที่จังหวัดชายแดนภาคใตšของประเทศไทยจากการ

โยกยšายถิ่นฐานของชาวมลายูในอดีต ภายหลังการตกเปŨนอาณานิคมของสหราชอาณาจักร โดยมีการ

สันนิษฐานวŠาที่บšานดาโตŢะ ตำบลแหลมโพธิ์ อำเภอยะหริ่ง จังหวัดปŦตตานี ชาวบšานไดšนำแปŜงจากตšน

สาคูมาผสมกับปลา และเกลือกŠอนนำไปทำเปŨนขšาวเกรียบหั่นเปŨนชิ้น และตากแดดใหšแหšง เมื่อนำไป

ทอดจะมีลักษณะกรอบ และพองฟูนิยมรับประทานคูŠกับน้ำจิ้มสามรสหรือรับประทานแนมกับอาหาร

(เสšนทางเศรษฐีออนไลนŤ, 2561) นอกจากนี้ เเคบปลาทูยังถือเปŨนภูมิปŦญญาทšองถิ่นดšานการถนอม

อาหาร และการจัดการวัตถุดิบที่เหลือจากการจำหนŠายของชาวมลายูโดยเฉพาะ ปลาทู ซึ่งเปŨนปลาที่

หาไดšงŠายในพื้นที่ ชาวบšานมักนำปลาทูที่มีขนาดไมŠไดšมาตรฐานหรือจำหนŠายไดšในราคาต่ำมาแปรรูป

เปŨนอาหารวŠางเพ่ือบริโภคภายในครวัเรือน อันเปŨนการเพ่ิมมูลคŠาใหšกับวัตถุดิบทšองถิ่น และชŠวยลดการ

สูญเสียทางอาหาร(กองบรรณาธิการศิลปวัฒนธรรม, 2566) เชŠนเดียวกับขšาวเกรียบเปŨนผลิตภัณฑŤ

อาหารวŠางที่นิยมบริโภคเปŨนของขบเคี้ยวระหวŠางมื้ออาหาร โดยมีแปŜงมันสำปะหลังเปŨนสŠวนประกอบ

หลัก และสามารถนำวัตถุดิบตŠาง ๆ มาใชšเปŨนสŠวนประกอบเพื่อเพิ่มรสชาติและคุณคŠาของผลิตภัณฑŤ 

ขšาวเกรียบมีหลายชนิด เชŠน ขšาวเกรียบกุšงและขšาวเกรียบปลา ซึ่งมีลักษณะและกรรมวิธีการผลิตท่ี

แตกตŠางกัน โดยทั่วไปเริ่มจากการผสมแปŜงกับวัตถุดิบหลักและเครื่องปรุง นำไปนึ่ง ตากหรืออบแหšง 

แลšวจึงนำมาทอดจนเกิดการพองตัวและมีลักษณะกรอบ ทั้งนี้ การผลิตขšาวเกรียบสามารถนำวัตถุดิบที่

มีคุณคŠาทางโภชนาการมาประยุกตŤใชšเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑŤใหšมีความหลากหลายมากยิ่งขึ้น(องคŤการ

บริหารสŠวนตำบลแกŠงกระจาน, 2567) โดยวัตถุดิบหลักอยŠางแปŜงมันสำปะหลังที่ผลิตจากมันสำปะหลัง 

ในประเทศไทยมีการปลูกมันสำปะหลังจำนวนมาก จึงมีหลายโรงงานนำแปŜงมันสำปะหลังไปแปรรูปใชš

ผลิตสินคšาทั้งอาหารคาว อาหารหวาน(สมสหทวีวัฒนŤ, 2024) ดšานคุณคŠาทางโภชนาการพบวŠาแปŜงมัน

สำปะหลังยังมีคารŤโบไฮเดรตสูงมาก แตŠมีใยอาหาร โปรตีน รวมถึงไขมันในปริมาณนšอย เนšนใหšแปŜง 

และพลังงานเปŨนหลัก(เอสเธอรŤ, 2025) 

 จากการศึกษาขšอมูลและงานวิจัยที่เกี่ยวขšอง พบวŠา การนำวัตถุดิบที่มีอยูŠในทšองถิ่นมาแปรรูป

เพื่อเพิ่มมูลคŠา และการพัฒนาผลิตภัณฑŤใหšมีความหลากหลาย ดลลตา และกนกวรรณไดšศึกษาการ

พัฒนาสูตรขšาวเกรียบปลาเสริมขšาวสังขŤหยด  เปŨนการแปรรปูอาหารเพ่ือเพิ่มมูลคŠาใหšกับ ขšาวสังขŤหยด

และยกระดับคุณคŠาทางโภชนาการของขšาวเกรียบปลา ใหšมีความเหมาะสม(ดลลตา และกนกวรรณ, 

2565) ขณะที่รัญญา และพรหมภัสสร ศึกษาการผลิตขšาวเกรียบปลาจากปลาเล็กปลานšอยเปŨนการ

แปรรูปสัตวŤน้ำเศรษฐกิจขนาดเล็ก มาผสมกับแปŜง และเครื่องปรุงเพื่อเพิ่มมูลคŠาใหšปลาเล็กปลานšอย 

และสรšางอาชีพใหšชุมชน(รัญญา และพรหมภัสสร, 2565) นอกจากนี้ องคŤการบริหารสŠวนตำบลกุด

ธาตุ ไดšนำเห็ดฟางซึ่งเปŨนทรัพยากรในทšองถิ่นมาพัฒนาเปŨนขšาวเกรียบ เพื่อเผยแพรŠองคŤความรูš 

สŠงเสรมิการสรšางอาชีพและรายไดšแกŠประชาชน(องคŤการบริหารสŠวนตำบลกุดธาตุ, 2565) เชŠนเดียวกับ
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เชŠนเดียวกับศิริวัฒนŤ ที่นำหอยเชอรี่สีทองมาแปรรูปเปŨนขšาวเกรียบเพื่อเพิ่มมูลคŠาใหšวัตถุดิบในทšองถิ่น

(ศิริวัฒนŤ, 2566)  และโรงเรียนหšวยยอด ที่นำดšวงสาคูมาผลิตเปŨนขšาวเกรียบเพื ่อสรšางผลิตภัณฑŤ

อาหารวŠางรูปแบบใหมŠและสรšางรายไดšเสริมใหšแกŠนักเรียน(โรงเรียนหšวยยอด, 2567)  

 จากการศึกษาแนวคิดดังกลŠาว ผูšศึกษาจึงสนใจพัฒนา แคบปลาทูโดยนำแปŜงขšาวกลšองหอม

มะลิมาทดแทนแปŜงมันสำปะหลังบางสŠวน เนื่องจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิยังคงสŠวนของรำและจมูก

ขšาว ซึ่งมีคุณคŠาทางโภชนาการ อีกทั้งขšาวหอมมะลิมีเอกลักษณŤดšานกลิ่นหอมและเปŨนวัตถุดิบที่

ผูšบริโภคคุšนเคย การนำมาใชšจึงชŠวยเพิ่มคุณคŠาทางโภชนาการ สรšางความแตกตŠาง และเพิ่มมูลคŠา

ใหšกับปลาทูและขšาวกลšองหอมมะลิ รวมทั้งเปŨนแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑŤแคบปลาทูใหšมีความ

หลากหลายและเหมาะสมตŠอการบริโภค 

วัตถุประสงคŤของโครงงาน 

 1.เพื่อศึกษาคุณภาพการผลิตแคบปลาทูจากวัตถุดิบแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 2.เพื่อศึกษาตšนทุนการผลิตของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

3.เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผูšบริโภคท่ีมีตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทู 
 

ขอบเขตของโครงงาน  

 ขอบเขตดšานเนื้อหา 

 โครงงานนี้มุŠงศึกษาเนื้อหาที่เก่ียวขšองกับการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ โดย

ครอบคลุมการศึกษาวัตถุดิบ และขั้นตอนการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมะลิ การคำนวณ

และเปรียบเทียบตšนทุนการผลิต รวมถึงการประเมินความพึงพอใจของผูšบริโภคที่มีตŠอผลิตภัณฑŤแคบ

ปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ เพื่อนำขšอมูลที่ไดšมาใชšในการพัฒนาผลิตภัณฑŤใหšมีคุณภาพ และ

สามารถตอบสนองความตšองการของผูšบริโภคไดšอยŠางเหมาะสม 

ขอบเขตพื้นท่ี 

 วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

ของเขตประชากรและกลุŠมตัวอยŠาง 

1.คณะครู บุคลากรและนักเรียนนักศึกษา ที่อยูŠในวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

2.กลุŠมตัวอยŠางที่ใชšในการวิจัย คือ คณะครู บุคลากรของวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จำนวน  

20 คน โดยใชšวิธีการสุŠมตัวอยŠางแบบงŠายของแตŠละประเภทประกอบดšวย คณะครู 5 ทŠาน บุคคลากร  

5 ทŠาน นักเรียน นักศึกษา 10 คน 

ขอบเขตดšานเวลา 

ระหวŠางเดือนพฤษภาคม พ.ศ.2569 - เดือนกันยายน พ.ศ.2569 
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นิยามศัพทŤเฉพาะ 

แคบปลาทู หมายถึง อาหารแปรรูปที ่ใชšเน ื ้อปลาทูเปŨนวัตถุดิบหลัก ผสมกับแปŜงและ

เครื่องปรงุรสผŠานกระบวนการนึ่ง ตากแหšงและทอดจนพองกรอบ มรีสชาติ กลิ่น และเนื้อสัมผัสที่เปŨน

เอกลักษณŤ อีกทั้งยังเปŨนผลิตภัณฑŤที่ชŠวยเพิ่มมูลคŠาใหšกับปลาทู ยืดอายุการเก็บรักษา และสามารถ

พัฒนาเปŨนผลิตภัณฑŤเพ่ือสรšางรายไดšในเชิงพาณิชยŤไดš 

แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ หมายถึง แปŜงที่ไดšจากการนำขšาวกลšองหอมมะลิมาบดใหšละเอียด 

โดยขšาวกลšองยังคงสŠวนของรำและจมูกขšาวไวš จึงมีลักษณะเปŨนแปŜงสีขาวนวลหรือสีน้ำตาลอŠอน มีกลิ่น

หอมเฉพาะตัวของขšาวหอมมะลิ และมีสารอาหาร เชŠน ใยอาหาร โปรตีน วิตามิน และแรŠธาตุบางชนิด 

ซึ่งแตกตŠางจากแปŜงที่ผลิตจากขšาวขาวที่ผŠานการขัดสีมากกวŠา 

คุณภาพ หมายถึง คุณลักษณะของสินคšาและบริการที่สามารถตอบสนองความตšองการและ

ความคาดหวังของผูšบริโภคไดšเปŨนอยŠางดี ทั้งดšานการใชšงาน ความคงทน ความสวยงาม ความปลอดภัย

และความคุšมคŠาของราคา สินคšาที่มีคุณภาพจะสรšางความพึงพอใจ ความเชื่อมั่นและทำใหšผูšบริโภค

กลับมาซื้อซ้ำหรือบอกตŠอใหšผู šอื ่น ขณะเดียวกัน หากสินคšามีคุณภาพไมŠดี ก็อาจสŠงผลเสียตŠอ

ภาพลักษณŤของผลิตภัณฑŤ โดยเฉพาะการเผยแพรŠความคิดเห็นผŠานสื่อสังคมออนไลนŤ 

ตšนทุน หมายถึง มูลคŠาของทรัพยากรหรือคŠาใชšจŠายที่กิจการใชšในการผลิตสินคšาหรือบริการ 

เชŠน คŠาวัตถุดิบ คŠาแรงงานและคŠาใชšจŠายในการดำเนินงานตŠางๆ เพื่อใหšเกิดรายไดšและผลกำไร โดย

การบริหารตšนทุนอยŠางเหมาะสมจะชŠวยในการกำหนดราคาสินคšา ควบคุมคŠาใชšจŠาย และเพิ่ม

ประสิทธิภาพในการดำเนินธุรกิจไดšอยŠางมีประสิทธิผล 

ความพึงพอใจ หมายถึง ความรูšสึกของบุคคลที่มีตŠอสินคšา บริการ หรือสิ่งใดสิ่งหนึ่ง ซึ่งเกิด

จากการเปรียบเทียบระหวŠางความคาดหวังกับผลที่ไดšรับจริง หากผลที่ไดšรับเปŨนไปตามหรือสูงกวŠา

ความคาดหวัง จะกŠอใหšเกิดความพึงพอใจและความรูšสึกเชิงบวกแตŠหากต่ำกวŠาความคาดหวังจะทำใหš

เกิดความไมŠพึงพอใจ ทั้งน้ีระดับความพึงพอใจของแตŠละบุคคลอาจแตกตŠางกันตามประสบการณŤ 
 

ประโยชนŤที่รับจากโครงงาน 

 1.ไดšศึกษาคณุภาพการผลิตแคบปลาทูจากวัตถุดิบแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 2.ไดšศึกษาตšนทุนการผลิตของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

3.ไดšศึกษาความพึงพอใจของผูšบริโภคที่มีตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทู 
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เอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวขšอง 
  

การจัดทำโครงงานเรื่อง แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ ผูšจัดทำไดšศึกษาเอกสารและ

วิจัยที่เกี่ยวขšองเพื่อใชšเปŨนแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑŤและเปŨนกรอบในการดำเนินโครงงานครั้งน้ี 

ดังน้ี 

 1.ขšอมูลท่ัวไปเกี่ยวกับแคบปลาทู 

 2.ขšอมูลท่ัวไปเกี่ยวกับแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

3.แนวคิดทฤษฎีที่เก่ียวกับคณุภาพ 

4.แนวคิดทฤษฎีที่เก่ียวขšองกับตšนทุน 

 5.แนวคิดทฤษฎีที่เก่ียวขšองกับความพึงพอใจ 

 6.งานวิจัยที่เกี่ยวขšอง 
 

2.1ขšอมูลท่ัวไปเกี่ยวกับแคบปลาทู 

 2.1.1ความหมายเกี่ยวกับแคบปลาทู 

 กรมสŠงเสริมวัฒนธรรม(2565) กลŠาววŠา แคบปลาทูเปŨนหมายถึง เมนูของวŠางที่นิยมกันใน

ภาคใตšมีการแปรรูปจากเนื้อปลาทูเปŨนวัตถุดิบหลัก ผสมกับแปŜงมันสำปะหลังหรือแปŜงชนิดอื่นรวมทั้ง

เครื่องปรุงรส จากนั้นนำสŠวนผสมมานวดใหšเขšากัน ขึ้นรูปเปŨนแทŠงยาวหรือแผŠนนึ่งใหšสุกแลšวตากแดด

หรืออบจนแหšง เมื่อทอดแลšวผลิตภัณฑŤจะพองตัว มีเนื้อสัมผัสกรอบ รสชาติอรŠอย และมีกลิ่นหอมของ

เนื้อปลาทู 

สุขสรšอย(2565) กลŠาววŠา แคบปลาทู หมายถึง ผลิตภัณฑŤอาหารวŠางแปรรูปที่ทำมาจากเนื้อ

ปลาทู ซึ่งเปŨนวัตถุดิบที่มีคุณคŠาทางโภชนาการสูงและพบไดšทั่วไปในประเทศไทยมาแปรรูปโดยการบด

ผสมกับแปŜง เคร่ืองปรุงรสและสŠวนผสมอื่นๆใหšเขšากัน จากนั้นจึงนำไปนึ่งเพ่ือใหšสŠวนผสมสุกและจับตัว

เปŨนเนื้อเดียวกัน กŠอนนำมาหั่นเปŨนแผŠนบางตากแหšงและทอดดšวยน้ำมันรšอนจนพองกรอบ สามารถ

รับประทานเปŨนของวŠางหรือรับประทานคูŠกับอาหารชนิดอ่ืนไดš 

ไทยรัฐออนไลนŤ(2021) กลŠาววŠา แคบปลาทู หมายถึง แคบปลาทูทางภาคใตšเรียกวŠากรือโปŝะ 

มีลักษณะคลšายแคบหมูแตŠทำมาจากเนื้อปลาทู มีประโยชนŤเพราะทำมาจากเนื้อปลาทูที่มีโอเมกšา 

แคลเซียมและไอโอดีน 

จากความหมายของแคบปลาทูสรุปไดšวŠา แคบปลาทู หมายถึง อาหารแปรรูปที่ใชšเนื้อปลาทู

เปŨนวัตถุดิบหลัก ผสมกับแปŜงและเครื่องปรุงรสผŠานกระบวนการนึ่ง ตากแหšงและทอดจนพองกรอบ         

มีรสชาติ กลิ่น และเนื้อสัมผัสที่เปŨนเอกลักษณŤ อีกทั้งยังเปŨนผลิตภัณฑŤที่ชŠวยเพิ่มมูลคŠาใหšกับปลาทู ยืด

อายุการเก็บรักษา และสามารถพัฒนาเปŨนผลิตภัณฑŤเพ่ือสรšางรายไดšในเชิงพาณิชยŤไดš 
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2.1.2ความสำคัญของแคบปลาทู 

กรมประมง(2567) กลŠาววŠา แคบปลาทูเปŨนการแปรรูปสัตวŤน้ำมีวัตถุประสงคŤเพื่อยืดอายุการ

เก็บรักษา เพิ่มมูลคŠาใหšกับผลผลิตสัตวŤน้ำและพัฒนาผลิตภัณฑŤใหšสอดคลšองกับความตšองการของ

ผูšบริโภค ซึ ่งเปŨนแนวทางสำคัญในการสŠงเสริมอุตสาหกรรมอาหารและการสรšางมูลคŠาเพิ ่มใหšกับ

ทรัพยากรประมงของประเทศ 

กรมสŠงเสริมวัฒนธรรม(2565) กลŠาววŠา แคบปลาทูเปŨนอาหารพื้นถิ่นที่สะทšอนภูมิปŦญญาการ

แปรรูปอาหารของชุมชนภาคใตš การนำปลาแปรรูปเปŨนผลิตภัณฑŤท่ีมีมูลคŠาสูงข้ึน ไมŠเพียงชŠวยอนุรักษŤ

ภูมิปŦญญาทšองถิ่นแตŠยังเปŨนการสรšางอาชีพ สรšางรายไดšและสŠงเสริมเศรษฐกิจของชุมชนอยŠางตŠอเนื่อง 

สำนักงานพัฒนาเศรษฐกิจจากฐานชีวภาพ(2566) กลŠาววŠา การพัฒนาผลิตภัณฑŤแปรรูปจาก

ทรัพยากรชีวภาพและทรัพยากรประมงเปŨนการเพ่ิมมูลคŠาของสินคšา สรšางความแตกตŠางของผลิตภัณฑŤ 

เพิ่มโอกาสทางการตลาดและยกระดับรายไดšของผูšประกอบการ โดยเฉพาะผลิตภัณฑŤที่มีการพัฒนา

คุณภาพ บรรจุภัณฑŤและสรšางเอกลักษณŤของสินคšา 

จากความสำคัญของแคบปลาทูสรุปไดšวŠา แคบปลาทูชŠวยเพ่ิมมูลคŠาใหšกับปลาทแูละทรัพยากร

ประมงผŠานกระบวนการแปรรูป ชŠวยยืดอายุการเก็บรักษาและพัฒนาผลิตภัณฑŤใหšมีคุณภาพตรงตาม

ความตšองการของผูšบริโภค นอกจากนี้แคบปลาทูยังสะทšอนภูมิปŦญญาทšองถิ่นดšานการแปรรูปอาหาร 

ชŠวยอนุรักษŤและสืบสานภูมิปŦญญาของชุมชน สรšางอาชีพและรายไดšใหšแกŠเกษตรกร ผูšประกอบการ 

และวิสาหกิจชุมชน  
 

2.2ขšอมูลท่ัวไปเกี่ยวกับแปŜงขšาวกลšอง 

2.2.1ความหมายของแปŜงขšาวกลšอง 

Emma(2021) กลŠาววŠา แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ หมายถึง แปŜงที่มีสีขาวนวล มีความหยาบ

เล็กนšอยและมีรสชาติอŠอน ๆ คลšายขšาวคั่ว ไมŠมีกลูเตนและไมŠสามารถนำไปใชšในแบบเดียวกับแปŜงสาลี

ไดš แตŠสามารถเพ่ิมความกรอบใหšกับคุกก้ีหรือความเบาใหšกับเคšกไดš นอกจากนี้ยังใชšในอาหารคาวไดšดี 

รสชาติของแปŜงขšาวกลšองมีตั้งแตŠสะอาด และนุŠมนวลไปจนถึงเขšมขšนและมีกลิ่นถ่ัว 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณŤ(2564)แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ หมายถึง แปŜงที่ไดšจากการนำขšาว

กลšองหอมมะลิมาบดใหšละเอียด โดยยังคงสŠวนของรำและจมูกขšาวไวš ทำใหšแปŜงมีสีน้ำตาลอŠอนหรือสี

น้ำตาลอมครีม มกีลิ่นหอมเฉพาะตัวของขšาวหอมมะลิ และมีใยอาหาร วิตามิน และแรŠธาตุบางชนิด จึง

สามารถนำมาใชšเปŨนสŠวนประกอบในการผลิตอาหารและผลิตภัณฑŤแปรรูปตŠาง ๆ  

Michelle(2024) กลŠาววŠา แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ หมายถึง แปŜงที่ไดšจากการนำเมล็ดขšาว

กลšองมาบดใหšละเอียด โดยขšาวกลšองเปŨนขšาวที่ผŠานการกะเทาะเปลือกออก แตŠยังคงมีชั้นรำขšาวและ

จมูกขšาวอยูŠ จึงทำใหšแปŜงขšาวกลšองมีใยอาหาร วิตามิน แรŠธาตุ และสารอาหารมากกวŠาแปŜงขšาวขาว 

นอกจากนี้ยังเปŨนแปŜงที่ไมŠมีกลูเตน จึงนิยมใชšเปŨนวัตถุดิบในการประกอบอาหารและผลิตภัณฑŤเพ่ือ

สุขภาพ รวมทั้งใชšทดแทนแปŜงสาลีในผลิตภัณฑŤเบเกอรี่ และอาหารแปรรูปหลายชนิด โดยแปŜงขšาว

กลšองมีรสชาติหอมคลšายถั่วและใหšเนื้อสัมผัสที่แตกตŠางจากแปŜงขšาวขาวเล็กนšอย เนื่องจากยังคงมีสŠวน

ของรำขšาวและจมูกขšาวเปŨนองคŤประกอบอยูŠ  
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จากความหมายของแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิสรุปไดšวŠา แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ หมายถึง แปŜง

ที่ไดšจากการนำขšาวกลšองหอมมะลิมาบดใหšละเอียด โดยขšาวกลšองยังคงสŠวนของรำและจมูกขšาวไวš จึง

มีลักษณะเปŨนแปŜงสีขาวนวลหรือสีน้ำตาลอŠอน มีกลิ ่นหอมเฉพาะตัวของขšาวหอมมะลิ และมี

สารอาหาร เชŠน ใยอาหาร โปรตีน วิตามิน และแรŠธาตุบางชนิด ซึ่งแตกตŠางจากแปŜงท่ีผลิตจากขšาวขาว

ที่ผŠานการขัดสีมากกวŠา 

2.2.2ลักษณะของแปŜงขšาวกลšอง 

USA Rice Federation(2024) กลŠาววŠา แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิเปŨนแปŜงที่ผลิตจากการบด

เมล็ดขšาวกลšองทั้งเมล็ด โดยยังคงมีชั้นรำขšาวอยูŠ จึงมีลักษณะสีน้ำตาลอŠอนหรือสีน้ำตาลอมครีม เนื้อ

แปŜงละเอียด มีรสชาติและกลิ่นหอมคลšายถั่ว อีกทั้งยังคงคุณคŠาทางโภชนาการไวšไดš เชŠน ใยอาหาร 

วิตามินและแรŠธาตุ แปŜงขšาวกลšองไมŠมีกลูเตน จึงเหมาะสำหรับผูšที่ตšองการหลีกเลี่ยงกลูเตน และ

สามารถนำไปใชšในการทำเบเกอรี่ อาหารทอด อาหารแปรรูป รวมถึงใชšเปŨนสารเพิ่มความขšนในซุป

และซอสไดš โดยชŠวยเพ่ิมเนื้อสัมผัสและรสชาติที่เปŨนเอกลักษณŤใหšกับผลิตภัณฑŤอาหาร 

เจริญวรกิจ(2569) กลŠาววŠา แปŜงขšาวหอมมะลิกลšองเหลือง ทำจากขšาวที่ยังคงเยื่อหุšมเมลด็ไวš 

ทำใหšมีใยอาหารและสารอาหารมากกวŠาแปŜงขšาวขาว ลักษณะขนมจะมีเนื้อแนŠนขึ้นเล็กนšอย พรšอม

กลิ่นหอมของธัญพืชเหมาะกับเมนูแนว ขนมสุขภาพ เชŠน แพนเคšกจากแปŜงขšาว คกุก้ีแปŜงขšาว 

เดวิด วรวรรณ และมานัต(2564) กลŠาววŠา แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ มีลักษณะเปŨนผงแปŜงที่มีสี

ออกน้ำตาลอŠอน มีคุณสมบัติทางกายภาพและการทำงานแตกตŠางจากแปŜงขšาวขาว โดยแปŜงขšาวกลšอง

หอมมะลิมีใยอาหารสูงกวŠาแปŜงขšาวขาว และมีคุณสมบัติดšานการดูดซึมน้ำ การละลาย และการพอง

ตัวที่เหมาะสมตŠอการนำไปใชšในผลิตภณัฑŤอาหาร 

จากลักษณะของแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิสรุปไดšวŠา แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ เปŨนแปŜงที่ผลิต

จากขšาวกลšองหอมมะลิทั้งเมล็ด โดยยังคงสŠวนของรำและเยื่อหุšมเมล็ดไวš จึงมีลักษณะเปŨนผงละเอียด 

สีน้ำตาลอŠอนถึงน้ำตาลอมครีม มีกลิ ่นหอมของธัญพืชหรือคลšายถั่ว และมีคุณคŠาทางโภชนาการ 

นอกจากนี้ยังไมŠมีกลูเตน และมีคุณสมบัติดšานการดูดซึมน้ำ การละลาย และการพองตัวที่แตกตŠางจาก

แปŜงขšาวขาว จึงสามารถนำไปประยุกตŤใชšในผลิตภัณฑŤอาหารไดšหลากหลาย เชŠน อาหารทอด ขนมอบ 

และอาหารแปรรูป อีกทั้งชŠวยเพิ่มคุณคŠาทางโภชนาการและสรšางลักษณะเฉพาะใหšกับผลิตภัณฑŤ

อาหาร 
 

2.3แนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวกับคุณภาพ 

2.3.1ความหมายของแนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวกับคุณภาพ 

กรมสŠงเสริมอุตสาหกรรม(2564) กลŠาววŠา คุณภาพ หมายถึง ผลิตภัณฑŤที่มีคุณภาพดีใน

สายตาของทั้งผูšผลิตและผูšบริโภคคือผลิตภัณฑŤที่สามารถใชšงานไดšดี คงทน สวยงาม ปลอดภัยในการใชš

งานและมีมาตรฐาน แตŠในสŠวนของผูšบริโภคจะเพ่ิมมุมมองในดšานราคาเปŨนปŦจจัยในการพิจารณาเลือก

ซื้อราคาทำใหšสามารถตัดสินใจซื้อผลิตภัณฑŤไดšงŠายขึ้น และเมื่อไดšใชšงานผลิตภัณฑŤจะทำใหšเกิดการ

ประเมินคุณภาพหลังการใชšงาน หากคุณภาพดีกวŠาที่คาดหวังไวšจะทำใหšเกิดเปŨนความประทับใจ จน

เกิดเปŨนการซื้อซ้ำเปŨนลูกคšาประจำ โดยเฉพาะในในปŦจจุบันที่โลกสังคมออนไลนŤ เขšาถึงไดšงŠาย และถูก
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ใชšเปŨนพื้นที่ในการบอกเลŠาความนึกคิด ทั้งในดšานดีและดšานไมŠดี ซึ่งในสังคมออนไลนŤมักจะมีผูšคนเขšา

มารŠวมแสดงความคิดเห็นตŠอๆกันไปเปŨนวงกวšาง หากทางเราในฐานะผูšผลิตไมŠไดšชี ้แจงรายละเอียด

ในทันที ก็ยิ่งทำใหšภาพพจนŤของสินคšาเสียหาย และขšอมูลท่ีไมŠใชŠความจริงจะถูกสŠงตŠอกันตŠอเนื่องไป 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา(2023) กลŠาววŠา คุณภาพ หมายถึง คุณลักษณะหรือ

มาตรฐานของสินคšา และบริการที่แสดงถึงความเปŨนเลิศ ความเหมาะสม และความสามารถในการ

ตอบสนองความตšองการหรือความคาดหวังของลูกคšาไดšอยŠางมีประสิทธิภาพ โดยสินคšาที่มีคุณภาพ

ตšองเปŨนไปตามมาตรฐานที่กำหนด มีประโยชนŤตŠอผูšบริโภค สรšางความพึงพอใจ และมีการพัฒนาและ

ปรับปรุงอยŠางตŠอเนื่องเพื่อใหšสามารถแขŠงขันและตอบสนองความตšองการของตลาดไดšดียิ่งขึ้น ดังนั้น 

คุณภาพจึงเปŨนปŦจจัยสำคัญที่สŠงผลตŠอความสำเร็จของผลิตภัณฑŤและการดำเนินธุรกิจ รวมถึงเปŨน

แนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑŤใหšมีประสิทธิภาพและเปŨนที่ยอมรับของผูšบริโภค 

ลักษมี(2025) กลŠาววŠา คุณภาพ หมายถึง การดำเนินงานที ่มีประสิทธิภาพเปŨนไปตาม

ขšอกำหนดที ่ต šองการ โดยสินคšาหรือบริการนั ้นสรšางความพอใจใหšกับลูกคšา และมีตšนทุนการ

ดำเนินงานที่เหมาะสมไดšเปรียบคูŠแขŠงขัน ลูกคšามีความพึงพอใจ และยอมจŠายตามราคาเพื่อซื้อความ

พอใจนั้น ซึ่งมิใชŠเรื่องที่ประเมินจากสิ่งของที่จับตšองไดšหรือเปŨนรูปธรรมเพียงดšานเดียว แตŠจะตšองนำ

ปŦจจัยอื่นๆที่เปŨนนามธรรมมาประกอบการพิจารณาดšวย 

จากความหมายของแนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวกับคุณภาพสรปุไดšวŠา คุณภาพ หมายถึง คุณลักษณะ

ของสินคšาและบริการที่สามารถตอบสนองความตšองการและความคาดหวังของผูšบริโภคไดšเปŨนอยŠางดี    

ทั้งดšานการใชšงาน ความคงทน ความสวยงาม ความปลอดภัยและความคุšมคŠาของราคา สินคšาที ่มี

คุณภาพจะสรšางความพึงพอใจ ความเชื ่อมั่นและทำใหšผูšบริโภคกลับมาซื้อซ้ำหรือบอกตŠอใหšผูšอ่ืน 

ขณะเดียวกัน หากสินคšามีคุณภาพไมŠดี ก็อาจสŠงผลเสียตŠอภาพลักษณŤของผลิตภัณฑŤ โดยเฉพาะการ

เผยแพรŠความคิดเห็นผŠานสื่อสังคมออนไลนŤ 

2.3.2ความสำคัญของแนวคิดทฤษฎีท่ีเก่ียวกับคุณภาพ 

Zhao chen(2023) กลŠาววŠา คุณภาพของอาหารมีความสำคัญอยŠางยิ ่งดšวยเหตุผลหลาย

ประการ ประการแรก อาหารที่ปนเปŚŪอนอาจกŠอใหšเกิดโรคที่เกิดจากอาหาร ซึ่งอาจนำไปสูŠการเขšา

รักษาตัวในโรงพยาบาลและถึงขั้นเสียชีวิตไดš ประการที่สอง คุณภาพของอาหารมีความสำคัญอยŠางยิ่ง

ตŠอความอยูŠรอดทางเศรษฐกิจของอุตสาหกรรมอาหาร หากผลิตภัณฑŤอาหารปนเปŚŪอน อาจนำไปสูŠการ

เรียกคืนสินคšา การดำเนินคดีทางกฎหมายและความเสียหายตŠอชื่อเสียงของแบรนดŤ สŠงผลใหšบริษัท

อาหารประสบกับความสูญเสียทางการเงิน ประการที่สาม คุณภาพของอาหารมีความสำคัญอยŠางยิ่ง

ตŠอการรักษาความเชื่อมั่น ความไวšวางใจของผูšบริโภค ผูšบริโภคคาดหวังวŠาอาหารที่พวกเขาซื้อนั้น

ปลอดภัย   มีคุณคŠาทางโภชนาการและมีคุณภาพสูง  

GoAudits(2026) คุณภาพอาหารมีความสำคัญอยŠางยิ่งตŠอความปลอดภัยของผูšบริโภค การ

ปฏิบัติตามกฎระเบียบและชื่อเสียงของแบรนดŤ ทำใหšตšองมีการควบคุมคุณภาพอาหาร(QC) ทำหนšาที่

เหมือนผูšตรวจสอบที่คอยเฝŜาระวัง ตรวจสอบแตŠละล็อตเพื ่อตรวจจับความไมŠสอดคลšองหรือสิ่ง
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ปนเปŚŪอนใดๆ ทั้งสองสŠวนนี้รวมกันเปŨนระบบการจัดการความปลอดภัยดšานอาหารที่ครอบคลุม เพื่อ

ปกปŜองสุขภาพของผูšบริโภคและสรšางความไวšวางใจในแบรนดŤของคุณ 

Fixxi(2026) กลŠาววŠา การปกปŜองสุขภาพของผูšบริโภค การปฏิบัติตามกฎระเบียบและการ

รักษาชื่อเสียงของแบรนดŤ ลšวนข้ึนอยูŠกับการควบคุมคุณภาพอาหารเปŨนอยŠางมากธุรกิจอาหารสามารถ

มั่นใจไดšวŠาผลิตภัณฑŤของตนปลอดภัย สม่ำเสมอ และตอบสนองความตšองการของผูšบริโภคที่พิถีพิถัน

ไดšโดยการควบคุมคุณภาพอยŠางเขšมงวดในกระบวนการผลิตอาหาร ซึ่งเกี่ยวขšองกับหลายขั้นตอน

เพื่อใหšไดšมาตรฐานระดับสูง รวมถึง การจัดหาวัตถุดิบ ขั้นตอนการผลิต การบรรจุ การจัดเก็บ และ

การจัดจำหนŠาย 

จากความสำคัญของแนวคิดทฤษฎีที่เกี ่ยวกับคุณภาพสรุปไดšวŠา คุณภาพมีความสำคัญตŠอ

ความปลอดภัยและสุขภาพของผูšบริโภค ชŠวยสรšางความเชื่อม่ันและความไวšวางใจในผลิตภัณฑŤ รวมทั้ง

สŠงเสริมชื่อเสียงของแบรนดŤ การปฏิบัติตามมาตรฐานและกฎหมาย ตลอดจนลดความเสี่ยงจากการ

ปนเปŚ Ūอนและความสูญเสียทางธุรกิจ โดยการควบคุมคุณภาพในทุกขั ้นตอนการผลิตจะชŠวยใหš

ผลิตภัณฑŤมีคุณภาพสม่ำเสมอและตอบสนองความตšองการของผูšบริโภคไดšอยŠางมีประสิทธิภาพ 
 

2.4แนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวขšองกับตšนทุน 

2.4.1ความหมายของแนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวกับคุณภาพ 

Krungsri(2025) กลŠาววŠา ตšนทุน หมายถึง มูลคŠาของทรัพยากรที่องคŤกรตšองสละหรือจŠายไป

เพื่อใหšไดšมาซึ่งสินคšา บริการหรือประโยชนŤอยŠางใดอยŠางหนึ่งที่คาดวŠาจะไดšรับในอนาคต ทรัพยากร

เหลŠานี้อาจอยูŠในรูปของตัวเงิน สินทรัพยŤ ซึ่งตšนทุนไมŠไดšหมายถึงแคŠราคาซื้อสินคšาเทŠานั้นแตŠยังรวมถึง

คŠาใชšจŠายตŠางๆที่เกี่ยวขšองกับการดำเนินงาน เชŠน คŠาแรง คŠาวัตถุดิบ คŠาขนสŠงและคŠาใชšจŠายอื่นๆดšวย 

การทำความเขšาใจและบันทึกตšนทุนอยŠางถูกตšอง จึงเปŨนพื้นฐานสำคัญในการวัดผลกำไรและประเมิน

สถานะทางการเงินของกิจการ 

สารนิพนธŤ(2564) ตšนทุน หมายถึง มูลคŠาของทรัพยากรที่องคŤกรใชšประโยชนŤเพื่อใหšบรรลุ

วัตถุประสงคŤตามที่ไดšกำหนดไวš เชŠน ตšนทุนของวัตถุดิบและแรงงานที่เกิดขึ้นเพ่ือผลิตสินคšาหรอืบริการ 

และเมื่อตšนทุนไดšกŠอใหšเกิดประโยชนŤตŠอธุรกิจแลšว ตšนทุนสŠวนนั้นจะเปลี่ยนสภาพไปเปŨนคŠาใชšจŠาย ซึ่ง

จะนำไปหักจากรายไดšในแตŠละงวดบัญชี 

นครชัมบาลา(2566) กลŠาววŠา ตšนทุน หมายถึง คŠาใชšจŠายที่เกิดขึ้นในการดำเนินการผลิตสินคšา 

หรือบริการ หรือถšาพูดกันแบบภาษาชาวบšาน ตšนทุนคือ จำนวนเงินที่ไดšจŠายไปในการซื้อ สินคšา ขšาว

ของ วัตถุดิบ ตŠางๆ นานาจิปาถะ เพ่ือนำมาผลิตหรือขายสินคšาเพื่อใหšกŠอใหšเกิดรายไดšคือยอดขายอีกที 

โดยเริ่มตั้งแตŠขั้นตอนการออกแบบผลิตภัณฑŤ การผลิตการทดสอบ การจัดเก็บ และการขนสŠง  

จากความหมายของแนวคิดทฤษฎีที่เกี่ยวกับคุณภาพสรุปไดšวŠา ตšนทุน หมายถึง มูลคŠาของ

ทรัพยากรหรือคŠาใชšจŠายที่กิจการใชšในการผลิตสินคšาหรือบริการ เชŠน คŠาวัตถุดิบ คŠาแรงงานและ

คŠาใชšจŠายในการดำเนินงานตŠางๆ เพื่อใหšเกิดรายไดšและผลกำไร โดยการบริหารตšนทุนอยŠางเหมาะสม

จะชŠวยในการกำหนดราคาสินคšา ควบคุมคŠาใชšจŠาย และเพ่ิมประสิทธิภาพในการดำเนินธุรกิจไดšอยŠางมี

ประสิทธิผล 
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2.4.2ความสำคัญของแนวคิดทฤษฎีท่ีเก่ียวกับคุณภาพ 

WMS Thailand(2026) กลŠาววŠา ตšนทุน คือ มูลคŠาของทรัพยากรทั ้งหมดที่ธ ุรกิจตšอง

แลกเปลี่ยนเพื่อใหšไดšมาซึ่งสินคšาหรือบริการสำหรับสรšางยอดขาย ในบริบทของการจัดการคลังสินคšา 

สิ่งนี้ไมŠไดšหมายถึงแคŠราคาหนšาใบแจšงหนี้เทŠานั้นแตŠยังรวมถึงแรงงาน พื้นที่และเวลาที่เสียไปใน

กระบวนการตŠางๆ ตั้งแตŠวันที่รบัเขšาจนถึงวันที่สŠงออกถึงมือลูกคšา 

สุภชัย(2024) กลŠาววŠา ตšนทุนการผลิตเปŨนพื ้นฐานสำคัญในการบริหารธุรกิจอยŠางมี

ประสิทธิภาพ ตšนทุนการผลิตสŠงผลโดยตรงตŠอการกำหนดราคาขาย การควบคุมคŠาใชšจŠาย และกำไร

ของธุรกิจ การวิเคราะหŤตšนทุนการผลิตอยŠางละเอียดจะชŠวยใหšเจšาของธุรกิจเขšาใจถึงปŦจจัยที่กระทบ

ตŠอตšนทุน ทำใหšสามารถวางแผนและปรับตัวเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพของธุรกิจไดšดียิ่งขึ้น 

สุมิพล(2022) กลŠาววŠา การผลิตสินคšาทุกประเภทยŠอมมีคŠาใชšจŠาย ทั้งจากการผลิตโดยตรง

และทางอšอม ซึ่งคŠาใชšจŠายเหลŠานี้มีผลตŠอการกำหนดราคาสินคšาและบริการ ทำใหšผู šประกอบการ

จำเปŨนตšองทำการวิเคราะหŤตšนทุนการผลิตอยูŠเสมอ เพื่อลดภาระคŠาใชšจŠายที่จะเกิดขึ้นระหวŠางการผลิต 

อีกทั้งยังสามารถสะทšอนคŠาใชšจŠายทั้งหมดที่เก่ียวขšองกับการดำเนินธุรกิจในการผลิตสินคšาไดš  

จากแนวคิดทฤษฎีที่เก่ียวขšองกับตšนทุนตšนทุนสรุปไดšวŠา ตšนทุน คือ การชŠวยใหšธุรกิจสามารถ

กำหนดราคาสินคšา ควบคุมคŠาใชšจŠาย วิเคราะหŤผลกำไร และวางแผนการดำเนินงานไดšอยŠางมี

ประสิทธิภาพ อีกทั้งยังชŠวยเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต ลดตšนทุนที่ไมŠจำเปŨน และสรšางความสามารถใน

การแขŠงขันของธุรกิจไดšอยŠางยั่งยืน. 
 

2.5แนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวขšองกับความพึงพอใจ 

2.5.1ความหมายของแนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวกับความพึงพอใจ 

พงษŤสวัสดิ์(2566) กลŠาววŠา ความพึงพอใจ หมายถึง ความรูšสึกภายในจิตใจของมนุษยŤหรือผูšท่ี

พอใจในงานที่ทำและเต็มใจที่จะปฏิบัติงานนั้นใหšสำเร็จตามวัตถุประสงคŤตามหนŠวยงานหรือองคŤกรซึ่ง

เปŨนระดับหรือขั้นของความรู šสึกในดšานบวกหรือลบของคนที่มีตŠอลักษณะตŠางๆ จะสŠงผลใหšการ

บริหารงานของหนŠวยงานหรือองคŤการไดšผลตามวัตถุประสงคŤและเปŜาหมายของหนŠวยงานหรือ

องคŤการ 

มหาวิทยาลัยธรรมศาสตรŤ(2565) กลŠาววŠา ความพึงพอใจ หมายถึง ทัศนคติที่เปŨนนามธรรม

ไมŠสามารถมองเห็นเปŨนรูปรŠางไดš การที่เราจะทราบวŠาบุคคลมีความพึงพอใจหรือไมŠ สามารถสังเกตไดš

โดยการแสดงออกที่คŠอนขšางสลับซับซšอน ซึ่งเปŨนการยากที่จะวัดความพึงพอใจไดšโดยตรง แตŠวัดไดšโดย

ทางอšอม จากการวัดความคิดเห็นของบุคคลเหลŠานั้นและการแสดงความคิดเห็นนั้นจะตšองตรงกับ

ความรูšสึกที่แทšจริงจึงสามารถวัดความพึงพอใจใดนั้นไดš 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเทพสตรŤ(2564) กลŠาววŠา ความพึงพอใจ หมายถึง ความรูšสึกของบุคคลท่ี

มีตŠอสินคšาหรือบริการ ซึ่งเกิดจากการเปรียบเทียบระหวŠางความคาดหวังกับผลที่ไดšรับจริง หากผลที่

ไดšรับเปŨนไปตามหรือสูงกวŠาความคาดหวัง จะกŠอใหšเกิดความพึงพอใจและความรูšสึกเชิงบวก แตŠหาก

ผลท่ีไดšรับต่ำกวŠาความคาดหวัง จะทำใหšเกิดความไมŠพึงพอใจทั้งนี้ระดับความพึงพอใจของแตŠละบุคคล

อาจแตกตŠางกันไปตามประสบการณŤ การรับรูš ความตšองการและทัศนคติของแตŠละคน 
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จากความหมายของแนวคิดทฤษฎีที่เก่ียวกับความพึงพอใจสรปุไดšวŠา ความพึงพอใจ หมายถึง 

ความรูšสึกของบุคคลที่มีตŠอสินคšา บริการ หรือสิ่งใดสิ่งหนึ่ง ซึ่งเกิดจากการเปรียบเทียบระหวŠางความ

คาดหวังกับผลที่ไดšรับจริง หากผลที่ไดšรับเปŨนไปตามหรือสูงกวŠาความคาดหวัง จะกŠอใหšเกิดความพึง

พอใจและความรูšสึกเชิงบวกแตŠหากต่ำกวŠาความคาดหวังจะทำใหšเกิดความไมŠพึงพอใจ ทั้งนี้ระดับ

ความพึงพอใจของแตŠละบุคคลอาจแตกตŠางกันตามประสบการณŤ  

2.5.2ความสำคัญของแนวคิดทฤษฎีท่ีเก่ียวกับความพึงพอใจ 

Bobby(2022) กลŠาววŠา อัตราความพึงพอใจของลูกคšาและความเจริญรุŠงเรืองของธุรกิจมี

ความสัมพันธŤกัน ลูกคšาที่พึงพอใจมีแนวโนšมที่จะกลับมาใชšบริการและสนับสนุนธุรกิจในระยะยาว

มากกวŠา นอกจากประโยชนŤงŠายๆ นี้แลšว ความพึงพอใจของลูกคšายังสามารถชŠวยสนับสนุนการพัฒนา

และการเตบิโตของธุรกิจไดšในหลายดšาน 

องคŤการบริหารสŠวนตำบลกองทูล(2564) กลŠาววŠา ความพึงพอใจเปŨนปŦจจัยสำคัญประการ

หนึ่งที่ชŠวยใหšงานสำเร็จ โดยเฉพาะอยŠางยิ่งงานที่เกี่ยวกับการใหšบริการ นอกจากผูšบริการดำเนินการ

ใหšผูšทำงานเกิดความพึงพอใจในการทำงานแลšว ยังจำเปŨนที่จะตšองดำเนินการที่จะทำใหšผูšมาใชšบริการ

เกิดความพึงพอใจดšวย เพราะความเจริญกšาวหนšาของงานบริการ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร(2564) กลŠาววŠา ความพึงพอใจมีความเกี่ยวขšองกับบุคคลและ

องคŤกร ที่จะทำใหšเกิดความรูšสึกที่ดี ประทับใจทำใหšเกิดความรŠวมมือกันในการดำเนินการตŠางๆ ซึ่งจะ

สŠงผลใหšงานประสบความสำเร็จไดšอยŠางมีประสิทธิภาพโดยเฉพาะอยŠางย่ิงในการบริหารการศึกษา 

จากความสำคัญของแนวคิดทฤษฎีที ่เกี ่ยวกับความพึงพอใจสรุปไดšวŠา ความพึงพอใจมี

ความสำคัญตŠอความสำเร็จขององคŤกรและธุรกิจ เนื่องจากชŠวยสรšางความประทบัใจ ความรŠวมมือและ

ความภักดีของลูกคšา ทำใหšลูกคšากลับมาใชšบริการซ้ำ สนับสนุนการเติบโตของธุรกิจ และสŠงผลใหšการ

ดำเนินงานบรรลุเปŜาหมายไดšอยŠางมีประสิทธิภาพ 
 

2.6งานวิจัยท่ีเก่ียวขšอง 

ดลลตาและกนกวรรณ(2565, น.39-42) จัดทำโครงงานเรื่อง การพัฒนาสูตรขšาวเกรียบปลา

เสริมขšาวสังขŤหยด เปŨนการแปรรูปอาหารเพื่อเพิ่มมูลคŠาใหšกับ ขšาวสังขŤหยดและยกระดับคุณคŠาทาง

โภชนาการของขšาวเกรียบปลา ใหšมีความเหมาะสม 

รัญญาและพรหมภัสสร(2565, น.110-114) จำทำวิจัยเรื่อง การผลิตและสมบัติของขšาว

เกรียบปลาจากปลาเล็กปลานšอย เปŨนการแปรรูปสัตวŤน้ำเศรษฐกิจขนาดเล็ก เชŠน ปลากะตัก ปลา

ขšาวสาร หรือปลาสายไหม มาผสมกับแปŜง และเครื่องปรุงเพื่อเพิ่มมูลคŠาใหšปลาเล็กปลานšอย และสรšาง

อาชีพใหšชุมชน 

องคŤการบริหารสŠวนตำบลกุดธาตุ(2565) จัดทำโครงการอนุรักษŤพันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจาก

พระราชดำริฯ โดยมุŠงศึกษาทรัพยากรในทšองถิ่นของตำบลกุดธาตุ ทั้งดšานพืช สัตวŤ ทรัพยากรชีวภาพ

อื่น ๆ และภูมิปŦญญาทšองถิ่น จากการศึกษาทรัพยากรชีวภาพในทšองถิ่น โดยเฉพาะเห็ดฟาง คณะผูš

ศึกษาไดšนำองคŤความรูšที่ไดšมาพัฒนาเปŨนนวัตกรรม ขšาวเกรียบเห็ดฟาง และเผยแพรŠองคŤความรูšใหšแกŠ

ประชาชนในพื้นที่ เพื่อใหšสามารถนำไปประยุกตŤใชšในการสรšางอาชีพ เพิ่มรายไดš และสŠงเสริมการใชš
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ทรัพยากรในทšองถิ่นอยŠางคุšมคŠา รวมทั้งมีสŠวนรŠวมในการอนุรักษŤทรัพยากรทšองถิ่นใหšเกิดความยั่งยืน

ตŠอไป 

 ศิริวัฒนŤ(2566) จัดทำ ขšาวเกรียบหอยสีทอง โดยนำวัตถุดิบในทšองถิ่นอยŠางหอยเชอรี่สีทอง

มาแปรรูปเปŨนผลิตภัณฑŤขšาวเกรียบสามารถชŠวยเพิ่มมูลคŠาใหšแกŠวัตถุดิบและสรšางรายไดšใหšแกŠผู šผลิต 

ผลิตภัณฑŤมีทั้งแบบแผŠนสดและแบบทอดพรšอมรับประทาน แสดงใหšเห็นถึงแนวทางการเพิ่มมูลคŠา

วัตถุดิบดšวยการแปรรูปเปŨนผลิตภัณฑŤอาหารท่ีมีแปลกใหมŠ  

ร.ร.หšวยยอด(2567)ขšาวเกรียบดšวงสาคูเปŨนตัวอยŠางของการนำวัตถุดิบในทšองถิ่นมาแปรรูป

เปŨนผลิตภัณฑŤอาหารวŠางรูปแบบใหมŠ โดยโรงเรียนหšวยยอด จังหวัดตรัง ไดšนำดšวงสาคูมาผสมกับแปŜง

มันสำปะหลังและเครื่องปรุง แลšวผŠานกระบวนการนึ่ง หั่น ตากแหšง และทอดจนไดšผลิตภัณฑŤขšาว

เกรียบที่มีลักษณะกรอบ 

 



 

 

บทที่ 3 

วิธีดำเนินการวิจัย 
 

ในการดำเนินการศึกษาครั้งนี้เปŨนการจัดทำโครงงานสิ่งประดิษฐŤ เรื่อง แคบปลาทูจากแปŜง

ขšาวกลšองหอมมะลิ ผูšศึกษาไดšศึกษาขšอมูลเบื้องตšนเกี่ยวกับปลาทู แปŜงขšาวกลšอง และกระบวนการ

ผลิตแคบปลาทูเพ่ือนำมาใชšเปŨนแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑŤโดยมีวิธีดำเนินการวิจัยดังนี้ 

3.1 ประชากรและกลุŠมตัวอยŠาง 

3.2 เครื่องมือและอุปกรณŤที่ใชšในการดำเนินโครงงาน 

3.3 การเก็บรวบรวมขšอมูล 

3.4 การวิเคราะหŤขšอมูล 

3.5 สถิติที่ใชšในการวิเคราะหŤขšอมูล 
 

3.1ประชากรและกลุŠมตัวอยŠาง 

3.1.1ประชากร 

คณะคร ูบุคลากรทางการศกึษา และ นักเรียนนักศึกษาของวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

3.1.2กลุŠมตัวอยŠาง 

กลุŠมตัวอยŠางที่ใชšในการทดลองคุณภาพแบบเจาะจง ของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšอง คือ 

คณะคร ูบุคลากรทางการศึกษา และ นักเรยีนนักศึกษาของวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จำนวน 

20 คน 
 

กลุŠมเปŜาหมาย จำนวน 

1.คณะครู 5 

2.บุคคลากรทางการศึกษา 5 

3.นักเรียนนักศึกษา 10 
 

3.2 เครื่องมือและอุปกรณŤที่ใชšในการดำเนินโครงงาน 

เครื่องมือและอุปกรณŤท่ีใชšในการผลิต มีวัสดุและอุปกรณŤ ดังนี้ 

1.ปลาทู 

2.แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

3.แปŜงมันสำปะหลัง 

4.น้ำปลา 

5.น้ำตาลทรายขาว 

6.เกลือปśน 

7.น้ำเปลŠา 

8.น้ำมันพืช 

9.ถุงซปิล็อค
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10.มีด 

11.เขียง 

12.ชาม 

13.ตะหลิว 

14.หมšอนึ่ง 

15.ถาด 

16.กระทะ 

18.ถุงบรรจุภัณฑŤ 

19.สติ๊กเกอรŤสินคšา 
 

3.3 การเก็บรวบรวมขšอมูล 

3.3.1ทำการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิและจดบันทึกปริมาณ ผลการทดลอง 

นำไปใหšผูšเชี่ยวชาญวิเคราะหŤ 

3.3.2นำแบบบันทึกตšนทุนการประดิษฐŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ จดบันทึกทุก

ครั้งที่มีการซื้อวัสดุและอุปกรณŤ 

3.3.3นำแบบประเมินคุณภาพของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ ไปเก็บรวบรวม

ขšอมูลจากกลุŠมตัวอยŠางจำนวน 20 คน 
 

3.4 การวิเคราะหŤขšอมูล 

ผูšศึกษานำขšอมูลที่รวบรวมไดšจากแบบประเมินความพึงพอใจและแบบบันทึกตšนทุนการผลิต

สถิติที่ใชšในการวิเคราะหŤขšอมูลมีดังน้ี 

3.4.1 การวิเคราะหŤขšอมูลจากรูปแบบประเมินคุณภาพ และความพึงพอใจ โดยกำหนดเกณฑŤ

คŠาเฉลี่ย ดังนี้ 

• คŠาเฉลี่ย 4.51 – 5.00 หมายถึง มีความคิดเห็นวŠาขšอนั้นเหมาะสมมากที่สุด 

• คŠาเฉลี่ย 3.51 – 4.50 หมายถึง มีความคิดเห็นวŠาขšอนั้นเหมาะสมมาก 

• คŠาเฉลี่ย 2.51 – 3.50 หมายถึง มีความคิดเห็นวŠาขšอนั้นเหมาะสมปานกลาง 

• คŠาเฉลี่ย 1.51 – 2.50 หมายถึง มีความคิดเห็นวŠาขšอนั้นเหมาะสมนšอย 

• คŠาเฉลี่ย 1.00 – 1.50 หมายถึง มีความคิดเห็นวŠาขšอนั้นเหมาะสมนšอยที่สุด 

3.4.2 การวิเคราะหŤตšนทุนการผลิต โดยใชšสูตร 

ตšนทุนในการผลิต = วัตถุดิบทางตรง + คŠาแรงงานทางตรง + คŠาใชšจŠายในการผลิต 

ตšนทุนตŠอหนŠวย = 
ตšนทุนในการผลิต 

จำนวนตŠอหนŠอยที่ผลิต
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3.5สถิติที่ใชšในกำรวิเคราะหŤขšอมูล 

3.5.1สถิติท่ีใชšในการวิเคราะหŤขšอมูลแบบสอบถาม 

1) คŠารšอยละ (Percentage) ใชšสูตรดงัน้ี 

 

𝑝 =
𝑓

𝑛
 ×  100 

 

เมื่อ 𝑝 แทน รšอยละ 

เมื่อ 𝑓 แทน ความถี่ที่ตšองการเปลี่ยนแปลงรšอยละ 

เมื่อ 𝑛 แทน จำนวนความถ่ีทั้งหมด 
 

2) คŠาเฉลี่ยประชากร (Arithmetic Mean) ใชšสูตร ดังนี ้

 

𝑥̅ =
∑ 𝑥𝑖

𝑛
 

 

เมื่อ 𝑥̅ แทน คŠาเฉลี่ยของประชากร 

เมื่อ 𝑥 แทน คŠาเฉลี่ยของกลุŠมตัวอยŠาง 

เมื่อ 𝑥௜แทน คŠาสังเกตของหนŠวยสังเกตแตŠละหนŠวยสังเกต (ขšอมูลแตŠละคน) 

เมื่อ ∑ 𝑥௜  แทน ผลรวมของคŠาขšอมูลทั้งหมด 

เมื่อ 𝑛 แทน จำนวนตัวอยŠางท้ังหมด 
 

3) สŠวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation) ใชšสูตร ดงันี้ 

                

ඨ
𝑁 ∑ 𝑥ଶ − (∑𝑥ଶ) 

𝑁(𝑁 − 1)

ೄ.ವ.

 

 

เมื่อ  𝑆. 𝐷. แทน สŠวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

เมื่อ 𝑥 แทน คะแนนแตŠละตัว 

เมื่อ 𝑁 แทน จำนวนสมาชิก 

เมื่อ ∑ 𝒙 แทนผลรวมคะแนนทั้งหมด 

 



 
 

 

บทที่ 4 

ผลการวิจัย 
 

จากการศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงคŤเพือ่ 1) เพื่อศึกษาคุณภาพการผลิตแคบปลาทูจากวัตถดุิบ

แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 2) เพื่อศึกษาตšนทุนการผลิตของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 3) 

เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผูšบริโภคที่มีตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ ผูšจัดทำ

ไดšเสนอผลการวิเคราะหŤขšอมูลตามลำดับ ดังนี้ 

4.1 ขšอมลูเบ้ืองตšนของการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ

4.2 การคำนวณตšนทุนการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ

4.3 ผลการวิเคราะหŤคุณภาพของการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ

4.4 ผลการวิเคราะหŤแบบประเมินความพึงพอใจตŠอการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšอง    

หอมมะล ิ

4.5 ผลการวิเคราะหŤลกัษณะบุคคลของผูšตอบแบบสอบถามความพึงพอใจของผูšบริโภค 
 

4.1 ขั้นตอนการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

4.1.1 วัตถุดิบในการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ  

 

 

 

 

 

  

       

 

 รปูท่ี 4.1 ปลาท ู         รปูท่ี 4.2  แปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 4.3 แปŜงมันสำปะหลัง      รูปที่ 4.4 น้ำปลา 
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  รูปที่ 4.5 น้ำตาลทรายขาว       รูปที่ 4.6 เกลอืปśน 

 

 

 

 

 

 

             

 

       รูปที่ 4.7 น้ำเปลŠา                          รูปที่ 4.8 น้ำมันพืช 

4.1.2 อุปกรณŤในการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ

 

 

 

 

 

 

 

  รูปที่ 4.9 หมšอนึ่ง             รูปที่ 4.10 มีด 

 

      

         

 

 

 

รูปที่ 4.11 ถาดใสŠอาหาร            รูปที่ 4.13 เขียง 
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รูปที่ 4.14 ตะหลิว           รูปที่ 4.15 ถุงซิปล็อค 

 

         

 

  

 

 รูปที่ 4.16 กระทะ             รูปที่ 4.17 ชามผสม 

 

4.1.3 ข้ันตอนการผลติแคบปลาทจูากแปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ

ขั้นตอนท่ี 1 แยกเนื้อปลาทูออกจากกšาง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    รูปท่ี 4.18 แสดงเนื้อปลาทูที่แยกออกจากกšาง 
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ขั้นตอนที่ 2 นำแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ แปŜงมันสำปะหลัง น้ำปลา เกลือปśน น้ำตาล และ

น้ำเปลŠา  ใสŠลงไปในเนื้อปลาทูที่เตรียมไวš 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 4.19 แสดงเนื้อปลาทูที่ใสŠแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิและแปŜงมันสำปะหลัง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   รูปที ่4.20 แสดงหลังเติมน้ำปลา เกลือปśน น้ำตาล และนำ้เปลŠา 
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ขั้นตอนที่ 3 คลุกเคลšาเนื้อปลาทูใหšเขšากันกับสŠวนผสมอื่น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

      รูปที่ 4.21 แสดงเน้ือปลาทูที่คลุกเคลšาเขšากับสŠวนผสมอื่น 

 

 ขั้นตอนท่ี 4 นำไปใสŠถุงซิปล็อคและรีดใหšเปŨนแผŠนบาง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    รูปที่ 4.22 แสดงสŠวนผสมที่ใสŠในถุงซิปล็อค        รูปที่ 4.23 แสดงนำไปรีดเปŨนแผŠน 
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ขั้นตอนที่ 5 นำไปนึ่ง 20 นาที 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 4.24 แสดงการนำไปนึ่ง 

 

ขั้นตอนที่ 6 พักใหšหายรšอนแลšวจึงนำมาหั่นเปŨนเสšน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 4.25 แสดงนำจากที่น่ึงแลšวมาพักใหšเย็น          รูปที่ 4.26 แสดงห่ันเปŨนเสšน 
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ขั้นตอนที่ 7 นำไปตากจนแหšงสนิท 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          รูปที่ 4.27 แสดงแคบปลาทูที่นำไปตาก 

ขั้นตอนที่ 8 นำไปทอดใหšฟู กรอบและพักใหšเย็น 

 

 

รูปที่ 4.28 แสดงนำไปทอด        รูปท่ี 4.29 แสดงหลังทอดนำมาพักใหšเย็น 

 

  

 



22 
 

 

 ข้ันตอนที่ 9 นำไปชั่งวัดประมาณและนำใสŠบรรจุภัณฑŤ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    รูปที่ 4.30 แสดงนำไปชั่ง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        รูปที่ 4.31 แสดงนำใสŠบรรจุภัณฑŤ 
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4.2 การคำนวณตšนทุนการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

ตารางที่ 1 แสดงการคำนวณตšนทุนการผลิต 

รายการ วิธีการคำนวน จำนวนเงิน

(บาท) 

วัตถุดิบ   

ปลาทู 2 เขŠง × 20 บาท 40 

แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 83 กรัม × 0.10 บาท 8.30 

แปŜงมันสำปะหลัง 110 กรัม × 0.04 บาท 4.40 

น้ำปลา 30 กรัม × 0.06 บาท 1.80 

น้ำตาล 10 กรัม × 0.027 บาท 0.27 

เกลือปśน 6 กรัม × 0.075 บาท 0.45 

น้ำเปลŠา 130 กรัม × 0.024 บาท 3.12 

น้ำมันพืช 1 ขวด × 15 บาท 15 

รวมวัตถุดิบ  73.34 

คŠาใชšจŠายในการผลิต   

ถุงบรรจุภัณฑŤ 3 ถุง  × 1.84 บาท 5.52 

สติ๊กเกอรŤสินคšา         3 ดวง × 1 บาท 3 

รวมคŠาใชšจŠายในการผลิต  8.52 

รวมตšนทุนในการผลิตทั้งสิ้น  81.86 
 

จากตารางที่ 4.1 การผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ จำนวน 3 ถุง มีตšนทุนการ

ผลิตท้ังสิ้น 81.86 บาท เฉลี่ยชิ้นละ 27.29 บาท โดยตšนทุนที่พบมากที่สุด คือ คŠาวัตถุดิบ มีตšนทุน 

73.34 บาท และคŠาใชšจŠายในการผลิต มีตšนทุน 8.52 บาท บาท  

หมายเหตุ : ตšนทุนการผลิตตŠอหนŠวย = ตšนทุนการผลิตทั้งสิ้น/จำนวนหนŠวยที่ผลิต 

= 27.29 บาท/ถุง  

= 81.86 บาท / 3 ถุง  
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4.3 ผลการวิเคราะหŤคุณภาพของการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะล ิ

ตารางที่ 2 แสดงผลการวิเคราะหŤดšานคุณภาพ 

ลำดับ รายการ ระดับคุณภาพ 

𝑥̅ 𝑆. 𝐷 ลำดับ 

1 สีของแคบปลาทูมีความเหมาะสม 4.67 0.58 มากที่สุด 

2 กลิ่นของแคบปลาทูมีความเหมาะสม 4.67 0.58 มากที่สุด 

3 รสชาติของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 4.67 0.58 มากที่สดุ 

4 เนื้อสัมผัสของแคบปลาทูไมŠเหนียวหรือแข็ง

จนเกินไป 

4.33 0.58 มาก 

5 ลักษณะโดยรวมของแคบปลาทู 4.33 0.58 มาก 
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4.4 ผลการวิเคราะหŤแบบประเมินความพึงพอใจตŠอการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

ตารางทีÉ 3 แสดงผลการวิเคราะหแ์บบประเมินความพึงพอใจ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

ลำดับ 

 

รายการ ระดบัคณุภาพ 

𝑥̅ 𝑆. 𝐷   ระดบั 

1 สีของแคบปลาทู 4.60 0.50 มากที่สุด 

2 ความพงึพอใจต่อกลิÉนของแคบปลาท ู 4.50 0.51 มาก 

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู 4.60 0.50 มากที่สุด 

4 แคบปลาทูมีเนื้อสมัผัสที่กรอบและเคี้ยวงŠาย 4.35 0.50 มาก 

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู 4.45 0.51 มาก 
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4.5 ผลการวิเคราะหŤลักษณะบุคคลของผูšตอบแบบสอบถามความพึงพอใจของผูšบริโภค 

ตารางที่ 4 แสดงผลการวิเคราะหŤลักษณะบุคคลของผูšตอบแบบสอบถาม 

ขšอมูลทั่วไป จำนวน(คน) รšอยละ 

1.เพศ   

ชาย 5 25.00 

หญิง 15 75.00 

รวม 20 100.00 

2.อายุ   

15-20 ปŘ 18 90.00 

21-30 ปŘ - - 

31-40 ปŘ 2 10.00 

41 ปŘขั้นไป - - 

รวม 20 100.00 

3.อาชีพ   

คุณครู 2 10.00 

บุคลากรทางการศึกษา - - 

นักเรียน-นักศึกษา 18 90.00 

รวม 20 100.00 

   

 



 
 

 

บทที่ 5 

สรุปผล อภิปรายผล และขšอเสนอแนะ 
 

จากการจัดทำโครงงานเรื่อง แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 1) เพ่ือศึกษาคุณภาพการ

ผลิตแคบปลาทูจากวัตถุดิบแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 2) เพื่อศึกษาตšนทุนการผลิตของแคบปลาทูจาก

แปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 3) เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผูšบริโภคที่มีตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜง

ขšาวกลšองหอมมะลิ ผูšจัดทำโครงงานครั้งนี้ ไดšผลสรุปดังน้ี 
 

5.1สรุปผลการทำโครงงาน 

 ขั้นตอนการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ มีขั้นตอนที่สำคัญดังนี้ ขั้นตอนที่ 1) 

แยกเนื้อปลาทูออกจากกšาง 2) นำแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ แปŜงมันสำปะหลัง น้ำปลา เกลือปśน น้ำตาล 

และน้ำเปลŠา  ใสŠลงไปในเนื้อปลาทูที่เตรียมไวš 3) คลุกเคลšาเนื้อปลาทูใหšเขšากันกับสŠวนผสมอื่น 4) 

นำไปใสŠถุงซปิล็อคและรีดใหšเปŨนแผŠนบาง 5 ) นำไปนึ่ง 20 นาที 6) พักใหšหายรšอนแลšวจึงนำมาหั่นเปŨน

เสšน 7) นำไปตากจนแหšงสนิท 8) นำไปทอดใหšฟู กรอบ นŠาทาน 9) นำใสŠบรรจุภัณฑŤ 

 การคำนวณตšนทุนการผลิตแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิพบวŠาสามารถผลิตไดš 3 ถุง 

มีตšนทุนรวมทั้งสิ้น 81.86 บาท ประกอบดšวย ตšนทุนวัตถุดิบ 73.34 บาท และคŠาใชšจŠายในการผลิต 

8.52 บาท เม่ือคำนวณตšนทุนตŠอหนŠวยเทŠากับ 27.29 บาท และกำหนดราคาขายที่ 30 บาท/ถุง 

 ผลการวิเคราะหŤคุณภาพของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ พบวŠา ผู šเชี ่ยวชาญ

ประเมนิคุณภาพโดยรวมอยูŠในระดับ 4.53 เม่ือพิจารณาเปŨนรายขšอโดยเรียงลำดับจากมากไปนšอย คือ 

สีของแคบปลาทูมีความเหมาะสม (x ̄= 4.67) กลิ่นของแคบปลาทูมีความเหมาะสม (x ̄= 4.67) รสชาติ

ของแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ (x ̄= 4.67 ) เนื้อสัมผัสของแคบปลาทูไมŠเหนียวหรือแข็ง

จนเกินไป (x ̄= 4.33 ) และ ลักษณะโดยรวมของแคบปลาทู (x̄= 4.33) 

 การวิเคราะหŤความพึงพอใจของกลุŠมเปŜาหมายที่สนใจแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ

พบวŠา โดยภาพรวมอยูŠในระดับ 4.50 เมื่อพิจารณาเปŨนรายดšานโดยเรียงลำดับจากมากไปนšอย คือ 

ดšานสีของแคบปลาทู (x ̄= 4.60) ดšานรสชาติของแคบปลาทู (x ̄= 4.50) ดšานขนาดชิ้นของแคบปลาทู 

(x̄=4.60) ดšานกลิ่นของแคบปลาทู (x ̄=4.35) และดšานเนื้อสัมผัสของแคบปลาทู (x ̄= 4.45) 
 

5.2อภิปรายผล 

 จากการศึกษาการผลิตแคบปลาทูโดยใชšแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิทดแทนแปŜงมันสำปะหลัง

บางสŠวน พบวŠา สูตรที่มีอัตราสŠวนของแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิและสŠวนผสมตŠาง ๆ ในสัดสŠวน 

เหมาะสม เปŨนสูตรที่สามารถผลิตไดšดีที่สุด อีกทั้งแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิยังชŠวยเพิ่มสี กลิ่น และคุณคŠา

ทางโภชนาการของผลิตภัณฑŤ จึงเปŨนแนวทางในการลดการใชšแปŜงมันสำปะหลังบางสŠวนและเพิ่ม

คุณคŠาทางโภชนาการจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 
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5.3 ขšอเสนอแนะในการนำผลการวิจัยไปใชš 

5.31.สามารถนำแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิมาใชšทดแทนแปŜงมันสำปะหลังบางสŠวนในการผลิต

แคบปลาทู เพ่ือเพิ่มคุณคŠาทางโภชนาการและสรšางความแตกตŠางใหšกับผลิตภัณฑŤ 

5.3.2.สามารถนาํผลการศึกษาไปใชเ้ป็นแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑอ์าหารว่างจากแป้ง

ขา้วกลอ้งหอมมะลิ และเพิÉมมลูค่าใหก้ับวตัถดุิบในทอ้งถิÉน 

5.3.3.สามารถนำผลิตภัณฑŤไปทดลองจำหนŠายและศึกษาความตšองการของผูšบริโภคเพิ่มเติม 

เพื่อใชšเปŨนขšอมูลในการพัฒนาสูตรและกำหนดราคาจำหนŠายใหšเหมาะสมตŠอไป 

 

5.4 ขšอเสนอแนะในการทำวิจัยครั้งตŠอไป 

5.4.1ควรจัดสรรเวลาในการผลิตและทดลองผลิตภัณฑŤใหšเหมาะสม เพื ่อใหšมีเวลาในการ

ทดลองปรับสูตร ตรวจสอบคุณภาพ  

5.4.2ควรศึกษาการเก็บรักษาผลิตภัณฑŤ เพื่อดูการเปลี่ยนแปลงของความกรอบ สี กลิ่น และ

รสชาติในระยะเวลาตŠาง ๆ 

5.4.3ควรศึกษาขนาดและความหนาของแคบปลาทูที่เหมาะสม เพื่อใหšผลิตภัณฑŤพองตัวและ

กรอบไดšท่ัวถงึ 

5.4.4ควรศึกษาระยะเวลาและอุณหภูมิที่เหมาะสมในการทอด เพื่อใหšแคบปลาทูมีสีสวยและ

มีความกรอบสม่ำเสมอ 
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ที่ ศธ ๐๖๓๐.๘/      สถาบันการอาชีวศึกษาภาคเหนอื ๒ 

       วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

       ๔ ถนนยันตรกิจโกศล ตำบลในเวียง 

       อำเภอเมือง จังหวัดแพรŠ ๕๔๐๐๐ 

กันยายน ๒๕๖๙ 

เรื่อง ขอความอนุเคราะหŤขšอมูล 

เรียน นางอนงคŤคาร เกิดแลšว 

สิ่งท่ีสŠงมาดšวย แบบประเมินคุณภาพ จำนวน ๑ ฉบับ  

ดšวยวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จัดการเรียนการสอนใหšนักเรียนระดับชั้นประกาศนียบัตร

วิชาชีพชั้นปŘท่ี ๓ สาขาวิชาการบัญชีศึกษาในรายวิชาโครงงาน รหัสวิชา ๒๐๒๐๑-๒๐๒๐ เพื่อสรšาง

ความเขšาใจและพัฒนาทักษะ กระบวนการทางแผนการจัดทำโครงงาน เรื่อง แคบปลาทูจากแปŜงขšาว

กลšองหอมมะลิ 

ในการนี้วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จึงใครŠขอความอนุเคราะหŤผูšเชี ่ยวชาญประเมินเกี่ยวกับ

คุณภาพของ ผลิตภัณฑŤ แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ เพื ่อประกอบการศึกษาการทำ

โครงงานฯ ดังกลŠาว ตามแบบประเมินที่แนบมาพรšอมนี้  

จึงเรียนมาเพื่อโปรดพิจารณาใหšความอนุเคราะหŤ และขอขอบคุณเปŨนอยŠางสูง มา ณ โอกาสนี้ 

  ขอแสดงความนับถือ 

          

 

(นายอนรรณ ชนาธินาพงศŤ) 

     ผูšอำนวยการวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

   

 

 

สาขาวิชาการบัญชี ฝśายวิชาการ  

โทร ๐ ๕๔๕๑ ๑๒๘๖  

อีเมล :saraban-phrae@pvc.ac.t 
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ที่ ศธ ๐๖๓๐.๘/      สถาบันการอาชีวศึกษาภาคเหนอื ๒ 

       วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

       ๔ ถนนยันตรกิจโกศล ตำบลในเวียง 

       อำเภอเมือง จังหวัดแพรŠ ๕๔๐๐๐ 

กันยายน ๒๕๖๙ 

เรื่อง ขอความอนุเคราะหŤขšอมูล 

เรียน นางลำดวน ไชยวงคŤ 

สิ่งท่ีสŠงมาดšวย แบบประเมินคุณภาพ จำนวน ๑ ฉบับ  

ดšวยวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จัดการเรียนการสอนใหšนักเรียนระดับชั้นประกาศนียบัตร

วิชาชีพชั้นปŘท่ี ๓ สาขาวิชาการบัญชีศึกษาในรายวิชาโครงงาน รหัสวิชา ๒๐๒๐๑-๒๐๒๐ เพื่อสรšาง

ความเขšาใจและพัฒนาทักษะ กระบวนการทางแผนการจัดทำโครงงาน เรื่อง แคบปลาทูจากแปŜงขšาว

กลšองหอมมะลิ 

ในการนี้วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จึงใครŠขอความอนุเคราะหŤผูšเชี ่ยวชาญประเมินเกี่ยวกับ

คุณภาพของ ผลิตภัณฑŤ แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ เพื ่อประกอบการศึกษาการทำ

โครงงานฯ ดังกลŠาว ตามแบบประเมินที่แนบมาพรšอมนี้  

จึงเรียนมาเพื่อโปรดพิจารณาใหšความอนุเคราะหŤ และขอขอบคุณเปŨนอยŠางสูง มา ณ โอกาสนี้ 

  ขอแสดงความนับถือ 

          

 

(นายอนรรณ ชนาธินาพงศŤ) 

     ผูšอำนวยการวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

   

 

 

สาขาวิชาการบัญชี ฝśายวิชาการ  

โทร ๐ ๕๔๕๑ ๑๒๘๖  

อีเมล :saraban-phrae@pvc.ac.t 



32 
 

 

 

ที่ ศธ ๐๖๓๐.๘/      สถาบันการอาชีวศึกษาภาคเหนอื ๒ 

       วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

       ๔ ถนนยันตรกิจโกศล ตำบลในเวียง 

       อำเภอเมือง จังหวัดแพรŠ ๕๔๐๐๐ 

กันยายน ๒๕๖๙ 

เรื่อง ขอความอนุเคราะหŤขšอมูล 

เรียน นายไตรเดช พรมวัง 

สิ่งท่ีสŠงมาดšวย แบบประเมินคุณภาพ จำนวน ๑ ฉบับ  

ดšวยวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จัดการเรียนการสอนใหšนักเรียนระดับชั้นประกาศนียบัตร

วิชาชีพชั้นปŘท่ี ๓ สาขาวิชาการบัญชีศึกษาในรายวิชาโครงงาน รหัสวิชา ๒๐๒๐๑-๒๐๒๐ เพื่อสรšาง

ความเขšาใจและพัฒนาทักษะ กระบวนการทางแผนการจัดทำโครงงาน เรื่อง แคบปลาทูจากแปŜงขšาว

กลšองหอมมะลิ 

ในการนี้วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ จึงใครŠขอความอนุเคราะหŤผูšเชี ่ยวชาญประเมินเกี่ยวกับ

คุณภาพของ ผลิตภัณฑŤ แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ เพื ่อประกอบการศึกษาการทำ

โครงงานฯ ดังกลŠาว ตามแบบประเมินที่แนบมาพรšอมนี้  

จึงเรียนมาเพื่อโปรดพิจารณาใหšความอนุเคราะหŤ และขอขอบคุณเปŨนอยŠางสูง มา ณ โอกาสนี้ 

  ขอแสดงความนับถือ 

          

 

(นายอนรรณ ชนาธินาพงศŤ) 

     ผูšอำนวยการวิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ 

   

 

 

สาขาวิชาการบัญชี ฝśายวิชาการ  

โทร ๐ ๕๔๕๑ ๑๒๘๖  

อีเมล :saraban-phrae@pvc.ac.t 
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แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมลู



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง คุณภาพของผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่องคุณภาพของผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšองมะลิ” โดยกำหนดใหšมี

วัตถุประสงคŤเพื่อศกึษาคุณภาพของผลิตภัณฑŤ แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริงซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีท้ังหมด 3 ตอน คือ 

ตอนที่ 1 ขšอมูลท่ัวไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšอง 

ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเก่ียวกับคณุภาพของผลติภัณฑŤ 

ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเก่ียวกับตัว 

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย  ☐ หญิง 

2. อายุ 

☐ 16-18 ปŘ  ☐ 18-21 ปŘ 

☐ มากกวŠา 21 ปŘ 

3. การศึกษา 

☐ ปวช. ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี  ☐ ปริญญาโท 

4. อาชีพ 

☐ บุคลากรทางการศึกษา  ☐ คุณครู 

        ☐ นักเรียนนักศึกษา ☐ อ่ืนๆ............... 

 

 

  



 
 

 

5. รายไดš  
☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท   ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

 ☐ 20,001 – 25,000 บาท  ☐ ตั้งแตŠ 25,001 บาท ขึ้นไป  

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม  

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด 4 หมายถึง ระดับมาก 3 หมายถึง ระดับปานกลาง  

2 หมายถึง ระดับนšอย 1 หมายถึง ระดับนšอยที่สุด  

ท่ี หัวขšอการประเมิน ระดับความพอใจ 

  5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู       

2 ความพ่ึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาท      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบและเค้ียวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

 

ขšอเสนอแนะ……………………………………………………………………………………………………………………………

….…………………………………………………………………………………………………………………………………………

………..……………………………………………………………………………………………………………………………………  

 

ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน  

 

 

 

ลงชื่อ…………………………….ผูšเชี่ยวชาญโครงงาน 

 



 
 

 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง คุณภาพของผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่องคุณภาพของผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšองมะลิ” โดยกำหนดใหšมี

วัตถุประสงคŤเพื่อศกึษาคุณภาพของผลิตภัณฑŤ แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริงซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีท้ังหมด 3 ตอน คือ 

ตอนที่ 1 ขšอมูลท่ัวไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšอง 

ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเก่ียวกับคณุภาพของผลติภัณฑŤ 

ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเก่ียวกับตัว 

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย  ☐ หญิง 

2. อายุ 

☐ 16-18 ปŘ  ☐ 18-21 ปŘ 

☐ มากกวŠา 21 ปŘ 

3. การศึกษา 

☐ ปวช. ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี  ☐ ปริญญาโท 

4. อาชีพ 

☐ บุคลากรทางการศึกษา  ☐ คุณครู 

        ☐ นักเรียนนักศึกษา ☐ อ่ืนๆ............... 

 

 

  



 
 

 

5. รายไดš  
☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท   ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

 ☐ 20,001 – 25,000 บาท  ☐ ตั้งแตŠ 25,001 บาท ขึ้นไป  

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม  

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด 4 หมายถึง ระดับมาก 3 หมายถึง ระดับปานกลาง  

2 หมายถึง ระดับนšอย 1 หมายถึง ระดับนšอยที่สุด  

ท่ี หัวขšอการประเมิน ระดับความพอใจ 

  5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู       

2 ความพ่ึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาท      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบและเค้ียวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

 

ขšอเสนอแนะ……………………………………………………………………………………………………………………………

….…………………………………………………………………………………………………………………………………………

………..……………………………………………………………………………………………………………………………………  

 

ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน  

 

 

 

ลงชื่อ…………………………….ผูšเชี่ยวชาญโครงงาน 

 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง คุณภาพของผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่องคุณภาพของผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšองมะลิ” โดยกำหนดใหšมี

วัตถุประสงคŤเพื่อศกึษาคุณภาพของผลิตภัณฑŤ แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริงซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีท้ังหมด 3 ตอน คือ 

ตอนที่ 1 ขšอมูลท่ัวไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากจากแปŜงขšาวกลšอง 

ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเก่ียวกับคณุภาพของผลติภัณฑŤ 

ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเก่ียวกับตัว 

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย  ☐ หญิง 

2. อายุ 

☐ 16-18 ปŘ  ☐ 18-21 ปŘ 

☐ มากกวŠา 21 ปŘ 

3. การศึกษา 

☐ ปวช. ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี  ☐ ปริญญาโท 

4. อาชีพ 

☐ บุคลากรทางการศึกษา  ☐ คุณครู 

        ☐ นักเรียนนักศึกษา ☐ อ่ืนๆ............... 

 

 

 

 



 
 

 

5. รายไดš  
☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท   ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

 ☐ 20,001 – 25,000 บาท  ☐ ตั้งแตŠ 25,001 บาท ขึ้นไป  

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม  

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด 4 หมายถึง ระดับมาก 3 หมายถึง ระดับปานกลาง  

2 หมายถึง ระดับนšอย 1 หมายถึง ระดับนšอยที่สุด  

ท่ี หัวขšอการประเมิน ระดับความพอใจ 

  5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู       

2 ความพ่ึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาท      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบและเค้ียวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

 

ขšอเสนอแนะ……………………………………………………………………………………………………………………………

….…………………………………………………………………………………………………………………………………………

………..……………………………………………………………………………………………………………………………………  

 

ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน  

 

 

 

ลงชื่อ…………………………….ผูšเชี่ยวชาญโครงงาน 

 

 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

  



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      
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……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 
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4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      
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แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 
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☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 
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2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 
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1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 
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3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      
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……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    
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4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 

  



 
 

 

 

แบบสอบถามเพื่อการสำรวจขšอมูล 

เรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” 

คำชี้แจง การตอบแบบสอบถาม 

 การทำแบบสำรวจนี้เปŨนสŠวนหนึ่งของการทำโครงงาน เพื ่อประกอบการศึกษา การทำ

โครงงานหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาการบัญชี วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพรŠ ใน

กรอบหัวขšอเรื่อง ความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤ “แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ” โดยกำหนดใหš

มีวัตถุประสงคŤ เพื่อศึกษาความพึงพอใจตŠอผลิตภัณฑŤแคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ผูšจัดทำโครงงานจึงขอความอนุเคราะหŤจากทŠาน กรุณาตอบแบบสอบถามตามความคิดเหน็ท่ี

เปŨนจริง ซึ่งจะเปŨนประโยชนŤในการพัฒนาผลิตภัณฑŤตŠอไป 

แบบสอบถามนี้มีทั้งหมด 3 ตอน คือ 

 ตอนที่ 1 ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม แคบปลาทูจากแปŜงขšาวกลšองหอมมะลิ 

 ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับคณุภาพของผลิตภัณฑŤ  

 ตอนที่ 3 ขšอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

ตอนที่ 1 : ขšอมูลทั่วไปของผูšตอบแบบสอบถาม 

คำชี้แจง โปรดใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงใน ☐ หนšาขšอความที่ตรงตามสภาพความเปŨนจริงเกี่ยวกับตัว

ทŠาน 

1. เพศ 

☐ ชาย         ☐ หญิง 

  2. อายุ 

  ☐ 16-18 ปŘ                 ☐ 18-21 ปŘ 

  ☐ มากกวŠา 21 ปŘ  

 3. การศึกษา 

  ☐ ปวช.        ☐ ปวส. 

☐ ปริญญาตรี ☐ ปริญญาโท 

 4. อาชีพ 

     ☐ บุคลากรทางการศึกษา   ☐ คุณครู 

  ☐ นักเรยีนนักศึกษา       ☐ อ่ืนๆ............ 

5. รายไดš 

  ☐ ต่ำกวŠา 15,000 บาท.       ☐ 15,000 – 20,000 บาท 

  ☐ 20,001 – 25,000 บาท ☐ 25,001 บาท ขึ้นไป 

 



 
 

 

ตอนที่ 2 : แบบสอบถาม 

คำชี้แจง กรุณาใสŠเครื่องหมาย ✓ ลงในชŠองที่ตรงกับความคิดเห็นของทŠานตามเกณฑŤ ดังนี้ 

5 หมายถึง ระดับมากที่สุด    4 หมายถึง ระดับมาก     3 หมายถึง ระดับปานกลาง    

2 หมายถึง ระดับนšอย     1 หมายถึง ระดับนšอยท่ีสุด 

ที่ หัวขšอการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

5 4 3 2 1 

1 สีของแคบปลาทู      

2 ความพึงพอใจตŠอกลิ่นของแคบปลาทู      

3 ความพึงพอใจตŠอรสชาติของแคบปลาทู      

4 แคบปลาทูมีเน้ือสัมผัสท่ีกรอบแลšวเคี้ยวงŠาย      

5 ขนาดชิ้นของแคบปลาทู      

ขšอเสนอแนะ…………………………………………………………………………..………………………………………………

…………………………………………………………………………………………..…………………………………………………

……………………………………...............................................................ขอขอบพระคุณผูšตอบแบบประเมิน 
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ภาคผนวก ค 

ประวัติผูšจัดทำโครงงาน
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ประวัติยŠอของผูšศึกษา 

 

 

 

 

 

 

 

ชื่อ -สกุล   นางสาวภัทราภรณŤ ประกาศ 

วัน เดือน ปŘเกิด   วันที่ 24 มิถุนายน พ.ศ. 2551 

สถานที่เกิด   โรงพยาบาลแพรŠ จังหวัดแพรŠ 

ที่อยูŠปŦจจุบัน   120 หมูŠ 9 ตำบลแมŠคำมี อำเภอเมืองแพรŠ จังหวัดแพรŠ 54000 

ประวัติศึกษา 

พ.ศ.2563   ระดับประถมศึกษา โรงเรยีนมารดาอุปถัมปş 

พ.ศ.2566   ระดับมัธยมศึกษาตอนตšน โรงเรียนนารีรัตนŤจังหวัดแพรŠ 

เบอรŤโทรศัพทŤ   091-0212250 

E – mail   wanitchaya1510@gmail.com
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ประวัติยŠอของผูšศึกษา 

 

 

 

 

 

 

 

 

ชื่อ -สกุล   นางสาวอภิชญา วาภิไหว 

วัน เดือน ปŘเกิด   วันที่ 15 กุมภาพันธŤ พ.ศ. 2552 

สถานที่เกิด   โรงพยาบาลแพรŠ จังหวัดแพรŠ 

ที่อยูŠปŦจจุบัน   68/4 หมูŠ 1 ตำบลเหมืองหมšอ อำเภอเมืองแพรŠ จังหวัดแพรŠ 54000 

ประวัติศึกษา 

พ.ศ.2563   ระดับประถมศึกษา โรงเรียนมารดาอุปถัมปş  

พ.ศ.2566   ระดับมัธยมศึกษาตอนตšน โรงเรียนสาธิตเทศบาลบšานเชตวัน  

เบอรŤโทรศัพทŤ   082-5579961 

E – mail   meetangkk24@gmail.com 
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ประวัติยŠอของผูšศึกษา 

 

 

 

 

 

 

 

ชื่อ -สกุล   นางสาวจุฑากาญจนŤ ทšวมแกšว 

วัน เดือน ปŘเกิด   วันที่ 8 สิงหาคม พ.ศ. 2551 

สถานที่เกิด   โรงพยาบาลสมเด็จพระยุพราชเดŠนชัย จังหวัดแพรŠ 

ที่อยูŠปŦจจุบัน    92 หมูŠ 5 ตำบลเดŠนชัย อำเภอเดŠนชัย จังหวัดแพรŠ 54110 

ประวัติศึกษา 

พ.ศ.2563   ระดับประถมศึกษา โรงเรียนบšานหšวยกูด 

พ.ศ.2566   ระดับมัธยมศึกษาตอนตšน โรงเรียนวิไลเกียรติอุปถัมปş 

เบอรŤโทรศัพทŤ   064-2786139 

E – mail   chutakantuamkaew@gmail.com 
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